. wyjqtkowy smak!

KOMPLET CheeseCake

MIESZANKA DO PRODUKCJI WYKWINTNYCH SERNIKOW

I CIAST SEROWYCH O WYJATKOWYM SMAKU.
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KOMPLET CheeseCake

... wyjgtkowy smak!

MIESZANKA DO PRODUKCIJI WYKWINTNY‘ERNIK()W.
| CIAST SEROWYCH O WYJATKOWYM SMAKU.

675 g Rozprowadzié przygotowana mas¢ w formach, wyréw-
Masa serowa: Receptura1  Receptura2 nac i wypiec.
KOMPLET CheeseCake 1.000 g 1.000 g

- 1.600 g 300 g Czas mieszania: 3 minuty

nawazka masa serowa: 2.100 g (forma okragta)

smictanka (plynna) 1.300g temperatura pieczenia: 200 °C spadajaca do 180 °C

jaja 450 g 900 ¢g
olej rodlinny 550 g -

cukier 300 g 300 g
twardg (chudy) 2500 g 2.600 g

6.400 g 6.400 g

taczna ilosé 7.075¢g 7075¢g RADA MISTRZA:
PRZYGOTOWUJAC CIASTO NA BLACHE

Na ostatnie 10 minut otworzy¢ luft.

czas pieczenia: okoto 50 - 55 minut

k . O ROZMIARZE 60 X 40 CM
Wykonanie: _ NALEZY ZASTOSOWAC PONIZSZE NAWAZKI:
Ciasto kruche maslane przygotowaé zgodnie z receptura. CIASTO KRUCHE: 1.000 g
Wywatkowaé, utozyé w formie (@ 26 cm) 1 wypiec. MASA SEROWA: 7.000 g
CZAS PIECZENIA: OKOtO 60 - 65 MINUT
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Receptura podstawowa
3 sztuki, @ 26 cm, wysokos¢ 5 cm .
lub forma 60 x 40 cm grubos¢ ciasta: okoto 2,5 mm
4 nawazka: 225¢g
Ciasto kruche: temperatura pieczenia: 190 °C
KOMPLET M+ S Ciasto Kruche 450 g czas pieczenia: 10 - 12 minut
.m.aslo (mickkic) 200¢ Wszystkie skfadniki masy serowej potaczy¢ i wymieszaé
Jjaja 25¢ . - . .
na $rednim biegu miksera za pomoca ggstego mieszadia.




Sernik pomarariczowy

forma 60 x 20 cm

Ciasto kruche maslane:
KOMPLET M+S Ciasto Kruche
masto (migkkie)

Jaja

Masa serowa:

KOMPLET CheeseCake
woda

jaja

olej rodlinny

cukier

twardg (chudy)

pasta pomaraficzowa

Nadzienie owocowe:

sok pomaranczowy
mandarynki-pomarancze (po odsaczeniu)
pasta pomaraficzowa

KOMPLET Saftbinder

cukier

Dekoracja:

KOMPLET Kiddy Gel Morelowy
woda

pistacje (pokrojone)

faczna ilo§é

330 g
150 g
20¢g

500 g

500 g
800 g
225¢
275¢g
150 g
1250 g
50¢g

3250 ¢

250 g
250 g
10g
50¢g
100 g

660 g

100 g
50¢g
10¢g

160 g
4570 ¢

KOMPLET CheeseCake

Wykonanie:

Wszystkie skfadniki ciasta kruchego wymiesza¢ do uzy-
skania wtasciwej konsystencji. Wywatkowac¢ na przygo-
towanej blasze (60 x 20 cm) 1 zapiec.

grubos¢ ciasta: okoto 2,5 mm

nawazka ciasta: 500 g
temperatura pieczenia: 190 °C
czas pieczenia: 10 - 12 minut

Wszystkie skfadniki masy serowej potaczy¢ i wymieszaé
na $rednim biegu miksera za pomocy trzepaczki. Roz-
prowadzi¢ rbwnomiernie przygotowana masg na ciescie
kruchym.

czas mieszania:
nawazka masy serowej:

3 minuty
3250 g

Rozdrobnié¢ mandarynki i pomaraicze, a nastgpnie wy-
mieszaé za pomocy trzepaczki z pozostatymi skladnika-
mi nadzienia owocowego. Nadzienie owocowe nanie$é
punktowo do masy serowej i wypiec.

czas mieszania:
temperatura pieczenia:

2 minuty

200 °C spadajaca do 180 °C
Na ostatnie 10 minut otworzy¢ luft.

czas pieczenia: 50 - 55 minut

KOMPLET Kiddy Gel Morelowy wymieszaé z woda 1 pod-
grzewac do catkowitego rozpuszczenia zelu, nie gotowac.
Udekorowac ciasto zelem oraz pokrojonymi pistacjami.



Sernik kokosowy

forma 60 x 20 cm

Kruszonka:
KOMPLET M+S Ciasto Kruche 400 g
masto 175 ¢
kakao 25¢
600 g
Masa serowo-kokosowa:
KOMPLET CheeseCake 550 g
woda 1.000 g
Jaja 250 g
olej roslinny 300 g
cukier 165 ¢
twardg (chudy) 1375¢g
wibrki kokosowe 180 g
3820 g
Dekoracja:
KOMPLET Kiddy Gel Morelowy 100 g
woda 50¢g
wibrki kokosowe (prazone) 30g
180 g
taczna ilosé 4.600 g

... wyjgtkowy smak!

Wykonanie:

Skfadniki ciasta polaczy¢ i za pomoca plaskiego miesza-
dta wyrobié¢ do konsystencji kruszonki.

Kruszonk¢ réwnomiernie roztozyé na spoéd formy
(60 x 20 cm) 1 wypiec.

nawazka kruszonki: 600 g
temperatura pieczenia: 190 °C
czas pieczenia: okoto 10 - 12 minut

Wszystkie sktadniki masy serowo-kokosowej potaczy¢
1 wymiesza¢ na $rednim biegu miksera za pomocy trze-
paczki. Przygotowana mas¢ serowo-kokosows rozpro-
wadzi¢ rownomiernie na kruszonkg 1 wypiec.

czas mieszania: 3 minuty
temperatura pieczenia: 200 °C spadajaca do180 °C

Na ostatnie 10 minut otworzy¢ luft.

czas pieczenia: 50 - 55 minut

KOMPLET Kiddy Gel Morelowy wymiesza¢ z woda 1 pod-
grzewaé do catkowitego rozpuszczenia zelu, nie goto-
wac. Udekorowa¢ ciasto zelem oraz prazonymi widrka-
mi kokosowymi.



Serowa Makowka z wisniami
KOMPLET CheeseCake

forma 60 x 20 cm

Masa makowa:

KOMPLET Makéwka 500 ¢ ;?‘;::;(”:;':s _ gorgmuw
jaja 200 g % 8
olej ro§linny 125 ¢ Utozy¢ wisnie 1 wypiec spod.
vt g temperatura pieczenia: 180 - 190 °C
900 g czas pieczenia: 25 - 30 minut

Warstwa owocowa: . . . . .
wiSnie (owoce z puszki) 500 ¢ Wszystkie sl;ladml_q wymieszaé za. pomocy, trzepaczlg

do uzyskania delikatnej konsystencji, réwnomiernie
Masa serowa: rozprowadzi¢ na wypieczonym spodzie. Calo§¢ wypiec.
KOMPLET CheeseCake 500 g . . 3 mi
: czas mieszania: minuty
jogurt naturalny 1.000 g . . .
olej roslinny 400 ¢ temperatura pieczenia: 180 - 190 °C
Jaja 500 g Na ostatnie 10 minut otworzy¢ luft.
woda 600
il 150 z czas pieczenia: 45 - 50 minut

3.150 g
taczna ilosé 4550 g
. RADA MISTRZA:

Wykonanie: SPODY Z KOMPLET MAKOWKA
Wszystkie skladniki masy makowej ubié za pomoca MOZNA WYKONAC WCZESNIEJ | ZAMROZIC,
trzepaczki na szybkim biegu miksera i réwnomiernie CO UMOZLIWI SZYBSZA PRODUKCIE.

rozprowadzi¢ na blasze (60 x 20 cm).



Ciasto kruche:

KOMPLET M+S Ciasto Kruche
masto (migkkie)

Jaja

Masa serowa:

KOMPLET CheeseCake
woda

Jaja

olej roslinny

cukier

twardg (chudy)

Warstwa owocowa:
jagody (mrozone)
woda

cukier

KOMPLET Saftbinder

Dekoracja:
KOMPLET Kiddy Gel Morelowy
woda

faczna ilos¢

forma margaretka 7 sztuk

450 g
200 g
25¢g

675¢g

800 ¢
1.600 g
360 g
500
260 g
2.000 g

5520 ¢

400 g
250 g
70¢g
50¢g

770 g

120 g
60 g

180 g
7.145 ¢

Jagodowa Margaretka

KOMPLET CheeseCake

Wykonanie:

Sktadniki ciasta kruchego potaczy¢ i za pomoca plaskie-
go mieszadla wyrobi¢ do konsystenji ciasta kruchego.
Ciasto wywalkowad, przetozy¢ do do formy i zapiec.

grubos¢ ciasta: okoto 2,5 mm
nawazka ciasta: 95 g/ 1 forma
temperatura pieczenia: okoto 190 °C

czas pieczenia: okoto 10 - 12 minut

Wszystkie skfadniki masy serowej potaczy¢ i wymieszaé
na $rednim biegu miksera za pomoca trzepaczki. Przy-
gotowang mas¢ rozprowadzi¢ réwnomiernie w formie
- margaretce.

czas mieszania: 3 minuty
nawazka masy serowej: 785 g na formg

Rozmrozone jagody wymieszaé z pozostalymi sktadni-
kami i ugnie$¢ do konsystencji puree. Owocowe puree
wyszprycowaé na mas¢ serows przy pomocy worka do
szprycowania w postaci marmurka i wypiec.

czas mieszania: 2 minuty
nawazka
warstwy owocowej: 110 g na formg

temperatura pieczenia: 200 - 180 °C
Na ostatnie 10 minut otworzy¢ luft.

czas pieczenia: 50 - 55 minut

KOMPLET Kiddy Gel Morelowy wymiesza¢ z woda 1 pod-
grzewaé do catkowitego rozpuszczenia zelu, nie goto-
wad. Po wystudzeniu udekorowa¢ ciasto zelem.

nawazka dekoragji: 25 ¢/ 1 forma

Abel + Schafer Volklingen

SchloBstral3e 8-12 - 66333 Volklingen
tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97
www.komplet.com
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KOMPLET Polska

ul. Chlebowa 2 . 62-080 Tarnowo Podgérne
tel. +4861/8967100 . fax +486/8967101
biuro@komplet.pl . www.komplet.pl
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